SANA HOTELS

WANTA’S WORDS

(_4_)

Bienvenue & I'Auberge
du Jeu de Paume.

SANAHOTELS.COM

24 décembre | MENU | 24thdecember

CANAPES AU LOUNGE BAR
Croque comté truffe, Tartelette wuguy
caviar, Saumon gravelax gel champagne

MISE EN BOUCHE
Brouillade ceuf bio au brochet fumé,
salade de salicorne

[
Tartelette foie gras, litchi et macadamia*
ou

Créme de Saint Jagues, condiment
topinambour poutargue

[
Lotte a I'écrevisse sauce Nantug, feuille
a feuille butternuts et amandine Potatoes
ou
Selle agneau piqué au marron,
clémentine rétis et jus amer
[

Buche de I'Auberge, praline, mais

.

Mignardise

CANAPES AT THE LOUNGE BAR
Truffle Comté Croque, Wuguy Caviar Tartlet,
Gravlax Salmon with Champagne Gel

MISE EN BOUCHE
Scrambled Organic Eggs with Smoked Pike,
Samphire Salad

.

Foie Gras, Lychee, and Macadamia Tartlet
or
Scallop Cream, Jerusalem Artichoke
Condiment, and Bottarga

.

Monkfish with Crayfish and Nantua Sauce,
Layered Butternut Squash and Amandine
Potatoes
or
Saddle of Lamb Studded with Chestnuts,
Roasted Clementine, and Bitter Jus

.

Auberge Yule Log, Praline, and Corn

.

Mignardise

W

AUBERGE
DU JEU DE PAUME
Chantilly

kkkk



SANA HOTELS

WANTA’S WORDS

(_4_)

Bienvenue & I'Auberge
du Jeu de Paume.

SANAHOTELS.COM

25 décembre | MENU | 25thdecember

CANAPES AU LOUNGE BAR
Maki céleri truffe, Foie gras croustillant
noisette, Tartelette truite et caviar

MISE EN BOUCHE
Tartelette homard, Cajun et cognac

.

Vol-au-vent foie gras et ris de veau,
salade de pousse et vinaigrette grenade
ou
Choux fleur en brioche a la truffe, sauce vin
jaune

[
Darne de bar, créeme de caviar,
poireau truffé au coquillage
ou

Volaille contisé a la truffe, panais rétis,
jus corsé

.

Buche de I'Auberge orange sanguine
et chocolat grand cru

.

Mignardise

W

AUBERGE

CANAPES AT THE LOUNGE BAR
Celery and Truffle Maki, Crispy Hazelnut
Foie Gras, Trout and Caviar Tartlet

MISE EN BOUCHE
Lobster Tartlet with Cajun and Cognac

.

Patty Shell with Foie Gras and Calf
Sweetbread, Sprout Salad with
Pomegranate Vinaigrette
or
Cauliflower in Brioche with Truffle,
Yellow Wine Sauce

[—
Seabass Steak with Caviar Cream,
Truffled Leek with Shellfish
or

Truffle-Infused Poultry, Roasted Parsnips,
and Rich Jus

.

Auberge Yule Log with Blood Orange
and Grand Cru Chocolate

.

Mignardise

DU JEU DE PAUME

Chantilly
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